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So einfach geht’s : WO!

1. Sie suchen sich eines der Pakete aus.

Alle zusatzlichen Produkte kdnnen ganz einfach dazu gebucht werden.

2. Gehen sie auf unsere Website: www.wotcateﬁng.dé/kpnta&;/

geben Sie Ihre Bestellung inkl. Sonderwinsche und Fragen ein. Wir
senden lhnen umgehend Ihr Angebot per Email zu.
Bei Fragen erreichen Sie uns unter 0176 60 80 69 61

3. Nach Erhalt des Angebotes benotigen wir noch eine Bestatigung

Und schon steht Ihrer Verpflegung nichts mehr im Weg.



http://www.wotcatering.de/kontakt/
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Silber
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Speisenauswahl 1

Fingerfood

- Champignons mit Pinienkernspinat*

- Strauchtomaten mit Krautercouscous*

- Minirésti mit Lachsrose und Rote Bete

- Kiirbispommes mit Avocadocreme*

- Cannelloni von Ziegenkdse mit Rettich*

- Frithlingsrolle mit zweierlei Dip*

- Gemiisesticks mit Frischkdasecreme*

- Ziegenkdsetomatenterrine*

- Gurkenfasschen mit Frischkasefiillung*

- Blumenkohlmousse im Zucchinimantel*

- Mini-Quiche mit Lauch und Kase *

- Mini-Croissant mit Schinken und Kase

- Mini Wraps mit Spinat-Feta* | Curry-Hahnchen
- SatéspiefSe von der Hahnchenbrust mit Ananas
- Melone-Schinken-Spiefl

- Datteln mit Gorgonzola und Bacon

- Hackfleischbdllchen auf Zwiebelchutney

- Gemiisespiel$ (Tomate/Paprika/Zucchini)*
- Kirschtomate-Mozzarella-Spie8*

- Anti-Pasti-Spie8*

- Kasesticks mit Traube*

- Entenbrust auf Balsamicolinsen

Jeder weitere Fingerfoodartikel 2,50 €
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Salate & Vorspeisen

- Karotten-Orangensalat*

- Kartoffel-Gurkensalat mit Senfdressing*

- Gurkensalat mit Schmand und Dill*

- Griechischen Bauernsalat*

- Avocado-Gurkensalat mit Sonnenblumenkernen*

- Weikrautsalat*

- Rotkrautsalat*

- Tomate-Mozzarellsalat mit hausge. Pesto*

- Blattsalatvariation mit Gartengemiise & Dressing*
- Rucolasalat mit Balsamico und Ananas*

- Italienischer Nudelsalat mit getrockneten Tomaten*
- Toskanischer Brotsalat mit Oliven und Feta*

- Thunfischsalat mit Limonendressing

- Schweizer Kasesalat*

- Wildsalat mit Walniissen und Preiselbeerdressing*

- Antipasti Variation auf der Platte serviert*

- Tomaten mit Mozzarella auf der Platte serviert*

- Serrano Schinken mit Melone auf der Platte serviert
- Vitello Tonnato mit Thunfischsofle und Kapern

Jede weitere Vorspeise oder Salat 2,90 €

Suppen

- Soljanka nach ,,WOT Art*

- Blumenkohlcremesuppe*

- Kartoffel-Lauchsuppe*

- Feine Gulaschsuppe

- Spargelcremesuppe (saisonal)*

- Kuirbissiippchen*

- Karotten-Ingwer-Suppe*

- Kirschtomatenstippchen*

- Geeiste Mangosuppe mit Einlage*

- Spanische Gazpacho (kalte Gemiisesuppe)*

Jede weitere Suppe 3,20 €
Platten

- Thiiringer Wurst - Variation = 6,90 €/p.P.

- Salami- und Schinkenplatte = 7,50 €/p.P.

- Kasevariation mit Friichten & Feigensenf = 7,30 €/p.P.
- Butterplatte mit zweierlei Sorten & Deko = 3,50 €/p.P.
- Brot- & Baguettevariation 3,50 €/p.P.

* = vegetarische Produkte




Speisenauswahl 2

Unsere Hauptgange

Alles ums Gefliigel

- Curry-Hahnchengeschnetzeltes mit Wokgemiise und Jasmin-Duftreis

- Jamaikanisches Jerk Chicken mit geschwenktem Gemiise und Ananas-Kokos-Reis

- Piccata von der Maispoularde mit Tomaten-Lauchgemiise und Mohn-Schupfnudeln

Schweinische Sachen

- Cordon Bleu mit Kaisergemiise und Rosmarin Kartoffelspalten

- zweierlei Schnitzel mit verschiedenen Panaden dazu Kartoffel-Gurkensalat und Senfdressing

- Schweinemedaillons unter der Krauterkruste mit Marsalasauce, Bohnenpfanne und Kartoffelgratin

Rindfieh oder Wie
- Rinderfilet-Streifen in Burgunder-Jus & Pfefferkirschen,
dazu servieren wir lhnen Mandel-Brokkoli und SiiB-Kartoffelgratin
- Toskanischer Rinderbraten mit Rahmwirsing und hausgemachten Krautersemmelknédeln
- Hirschragout mit Preiselbeeren, gerésteten Champignons und Kartoffelgratin

Unter Wasser
- Zander in Citrusfriichten mariniert mit Prosecco-Rahmkraut und Bunten Kartoffel
- Lachstranche unter der Rote Bete-Kruste mit glasiertem Tomaten-Lauchgemiise und gekrauterter Tagliatelle

Fleischlos

- Zucchini-Avocado Pfanne mit Walniissen und feinem Kartoffelragout
- Kartoffel-Blumenkohlauflauf mit Kase gratiniert*

- Mediterrane Gnocchi-Pfanne mit Rucola und Grissinisticks

- Penne in dreierlei Pesto geschwenkt*

- Quinoa-Bratling mit Tomatenragout und Kartoffelpiiree*

Jeder weitere Hauptgang 8,40 €
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das siifle Finale

- Mousse au Chocolate mit Kirschragout

- Cappuccino-Creme mit Kaffeelikor

- Waldbeerengriitze mit Vanillesole

- Karameliserte Mango mit Joghurtcreme

- Erdbeerragout (saisonal) mit Limettenaroma
- Créme Briilee nach ,,WOT Art*

- Limonen-Joghurtcreme mit Schokoladenstreuseln
- Waldbeeren-Joghurtcreme mit Chiasamen

- Schokoladenpudding mit Vanillesof3e

- Himbeer-Pannacotta

- Tiramisu nach ,,WOT Art*

- Obstsalat
- Friichte am Spief serviert
- Schokoladenbrunnen mit Obst

Jedes weitere Dessert 2,50 €




Zusdtzlich buchbar O

DN CORHIWD

Speisen & Getranke Personal Equipment
- Zusatzliches Fingerfood 2,50 € - Servicekraft 1 Std. 30,00 € - Geschirr und Besteck
- Zusatzlicher Salat/Vorspeise 2,90 € EmCPfa“g <y Gé-‘;/e" Serv‘ge”' Abré”meS” g - Kaffeepause 1,80 €
e T - Catering Mitarbeiter 1Std. 30,00 € M

ZUS?tZI!Che Suppe Sl Aufbau, Betreuung und Abbau der Veranstaltung/Buffets Mlttag /Abend . 3’80 2
- Zusatzlicher Hauptgang 8,40€  _Koch 15Std. 35,00 € - Hochzeits Geschirr 4,80 €
- Zusatzliches Dessert 2,50 € Zubereiten der Speisen, kochen vor Ort = Fingerfood 1,80 €
- Kuchenangebot el ab 4,90 € - Serviceleiter 1Std. 45,00 € (Teller, Gl'éser, Tas:sen, Besteck, Bambus, etc.)
e ch o ck ab 3,90 € Korrodination der Servicekréfte vor Ort - Stehtische inkl. Husse 14,00 €

) . . .
_Kinderbuffet LA - Grillmeister 15td. 35,00 € - Tischdecken(versch. Grégen) ab 5,50 €
e Grillen und Ausgeben der Speisen vor Ort . . .
- Biertischgarnitur 9,50 €
K : | - Barkeeper 1 Std. 35,00 € . .

-Se temp ang (071 ) 2,50 € Mixen von Cocktails, Longdrinks und B KlapptISCh fir Buffet 9,50 €
- Getrénkepauschale Abend 28,00 €  Individueller Kundenwiinsche (160x80cm)
Wasser,Saft, Limonade, Bier, Sekt, Wein,etc. - Anfahrt Raum Jena 50,00 € / Tag - Business Stuhl 5,50 €
-Weine aus unserer Region n.A. Lieferungen ins Umland werden individuell vereinbart. - Husse flr Businessstuhl 4,50 €
-Cocktailangebote ___ N.A. e et b - Kaffeebriiher (ind. kannen) 35,00 €

Alle Preise sind auf mind. 10 Portionen je Kategorie berechnet, den doppelten Stundensatz. o KaffeeVO”aUtomat 55’00 €




AGB’s und zusdtzliche Informationen
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Lieferung

Gerne liefern wir lhnen unser Catering-Produkte innerhalb Jena.

Die Kosten fiir eine Lieferung in Jena betragen 50,00 € pro Veranstaltungstag. Lieferungen ins Umland werden individuell vereinbart
Bei unebenerdiger Anlieferung berechnen wir eine zusitzliche Logistikpauschale.

Equipment
Gerne stellen wir lhnen das Equipment fiir unsere Buffets zur Verfiigung. Die Reinigung ist selbstverstédndlich inklusive. Sehr gerne unterstiitzen wir Sie bei
Ihrer Tisch- und Blumendekoration sowie bei der Raumgestaltung. Unsere Floristin gestaltet alles nach lhren Wiinschen und Vorgaben.

Stornierung

Tritt der Besteller von fest gebuchten Veranstaltungen, Buffet- oder Warenbestellungen bis 30 Tage vor der geplanten Veranstaltung zuriick, ist WOT
Catering GmbH&Co.KG berechtig 50% der Auftragssumme als Schadensersatz zu berechnen. Bis 10 Tage vor Veranstaltungsbeginn werden 70% der
Auftragssumme als Schadensersatz berechnet. Spatere Stornierungen von Speisen werden voll berechnet da die Bestellung bzw. der Einkauf der Rohware
dann schon erfolgt ist.

Allergene

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an uns.

Preise und Zahlung

Alle Preise sind inkl. MwSt. Alle Preise sind auf Personengruppen von mind. 50 Personen kalkuliert. Personengruppen unter dieser Personenzahl werden
Individuell berechnet. Kommt es zu einem Vertragsabschluss gelten unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen. Der Rechnungsbetrag muss innerhalb von
14 Tagen nach Stattfinden der Veranstaltung auf das in der Rechnung genannte Konto gezahlt werden.

Abweichungen vom Angebot
Der Auswahl der Komponenten wird durch WOT bestimmt. Wir behalten uns Anderungen aufgrund saisonaler oder anderer nicht absehbarer
Schwankungen vor. Selbstverstdndlich versuchen wir Sie bei solchen Abweichungen entsprechend zu informieren.

ErlebeDeinentGeschmack?!




Danke fiir Ihre Bestellung

Wir hoffen, Ihnen hat unsere Auswahl an Pakete gefallen. Gerne stellen wir mit Thnen auch ein auf Sie abgestimmtes
Angebot zusammen, um lhre Veranstaltung zu etwas Besonderem werden zu lassen!
Wir freuen uns heute schon, von Ihnen zu héren.
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WOT Catering GmbH&Co0.KG
Otto — Schott — Str. 15
07751 Jena

info@wotcatering.de
www.wotcatering.de
Tel. 036412172946
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